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GOING OUT

Les restaurants 
préférés des dirigeants 
d'entreprise belges.
Par Anne-Cécile Rozet & Laurence De Munter 

Zhong Xu
Cofondateur et PDG de Deliverect, la 
startup gantoise de la foodtech présente 
dans 42 pays. Deliverect fournit une 
plateforme logicielle qui connecte les 
services de livraison, tels qu'Uber Eats et 
Deliveroo, aux systèmes de point de vente 
des restaurants. Plus de 55 000 entreprises 
utilisent la plateforme et les produits de 
Deliverect pour gérer leurs opérations en 
amont et en aval. 

BRAT Londres — Cuisine décontractée mais 
excellente ! J'adore le poêle à bois sur lequel 
ils cuisinent leurs plats. L'ambiance est 
géniale et la cuisine basque est délicieuse.

Olivier Delaere
CEO de FEBELCO GROUP, une entreprise 
belge leader dans la distribution de 
médicaments et de produits pharmaceuti-
ques. Elle fournit des solutions logistiques 
aux pharmaciens, hôpitaux et autres 
acteurs du secteur de la santé, en assurant 
une livraison rapide et efficace des produits 
nécessaires au bon fonctionnement du 
système de santé.

MA CAMPAGNE Gerpinnes, Belgique — 
Une cuisine italienne authentique, organisée 
pour créer un moment de convivialité 
unique dans un cadre bucolique. L’Ideal est 
le menu à partager pour la table. Un nombre 
invraisemblable d’antipasti de qualité, suivi 
de plats de pâtes à partager en finissant par 
quelques viandes. Le personnel est charmant 
et le patron viendra rendre visite à chaque 
table avec explications et humour garanti.

Fabrice Brion
CEO de I-care, le leader mondial de la 
maintenance industrielle prédictive et 
prescriptive. Ses solutions basées sur l'IA 
et les données prédisent les défaillances 
industrielles afin de réduire les risques pour 
des industries plus sûres, plus productives 
et plus durables. Fondée en 2004, I-care 
emploie plus de 950 personnes et possède 
26 bureaux dans 12 pays.

LE FAITOUT Baudour, Belgique — Brasserie 
du Chef étoilé, Eric Fernez. Probablement 
la meilleure exécution de grands classiques 
comme le steak à la belge. Cave exceptionnelle. 

LE VIEUX CHÂTEAU Flobecq, Belgique 
— Star en devenir de la gastronomie belge 
qui a commencé en servant des « croque- 
monsieur ». Cadre exceptionnel !

L'ASSIETTE CHAMPENOISE Tinqueux 
(Reims), France — Pour moi, c’est le meilleur 
restaurant du monde. Et le chef Lallement 
est à chaque fois en cuisine et en salle.

Photo : bratrestaurant.co.uk

Ma Campagne, Gerpinnes
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Cédric Antoine
CEO de Medi-Market Group, une chaîne 
belge de pharmacies et parapharma-
cies qui propose une large gamme de 
produits de santé, de bien-être et de 
beauté à prix compétitifs. Elle dispose 
de plus de 140 magasins en Belgique et 
d’une plateforme en ligne. L’entreprise 
se distingue par son accessibilité, 
son service personnalisé et son 
engagement à rendre les soins de santé 
plus abordables. 

DIVINO GUSTO Nivelles — Pour moi, 

c'est l'endroit à absolument découvrir 

à Nivelles ! Le chef, Marc Grislain, vous 

régalera de sa cuisine méditerranéenne 

avec beaucoup de talent. Gaëtan Poel, 

le plus passionné des sommeliers de 

Belgique, vous partagera ses secrets des 

vins les plus exclusifs !

Thierry Geerts 
CEO de BECI, est un ingénieur 
commercial et ancien directeur général 
de Google Belgique et Luxembourg. En 
2024, il est devenu CEO de BECI, l’organi-
sation représentant le patronat bruxellois. 
Il est également cofondateur de 
BeCentral, un hub numérique à Bruxelles, 
et auteur du livre « Homo digitalis » sur 
les impacts de la digitalisation.

THE VILLA IN THE SKY Bruxelles — La 

Villa in the sky combine la vue du Skyline 

imprenable, époustouflant, de Bruxelles, 

avec une cuisine créative tout en finesse. 

Il y a moyen de prendre l'apéritif sur la 

terrasse au 35ième étage de la tour ITT, 

puis d'admirer le spectacle du coucher du 

soleil et la ville qui s'illumine (le restaurant 

est tout en verre), tout en dégustant une 

cuisine qui vaut bien ses 17/20 sur Gault 

Millau.

Photo : levieuxchateau.be

The Villa in the Sky. Photo : lecho.be

Divino Gusto. Photo : cdn.gaultmillau.be
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Joost Uwents
est depuis 15 ans co-directeur général 
de Warehouses de Pauw (WDP), l'un 
des plus grands acteurs de l'immobilier 
logistique en Europe, présent dans six 
pays.  Le BEL-20 possède un portefeuille 
immobilier d'environ 7,87 milliards d'euros.

HET MEKKA VAN DE KAAS,
CRU & DE VIS Gand — En vacances, 
j'aime manger au restaurant, mais en 
Belgique, je préfère manger à la maison. 
Le samedi, rien ne me plaît plus que 
d'organiser une soirée de partage dans 
notre pool house avec ma femme et 
mes enfants. Nous y préparons, de 
préférence, notre « fameuse » raclette 
excentrique au fromage de « Het Mekka 
van de kaas » ou un super Gourmet royal 
de chez « Cru », accompagnés d'un vin 
léger approprié, précédés de quelques 
amuse-gueules de chez « De Vis ». 
Nous faisons nos courses dans nos trois 
magasins habituels du centre de Gand, 
puis nous terminons par un délicieux 
cappuccino au bar Take Five Espresso. 
Ainsi, nous passons toute la soirée con-
fortablement assis ensemble, et toutes 
les histoires de la semaine sortent... 
C'est délicieux ! Aucun restaurant ne 
peut égaler cela !  

Manu Vandenbulcke
CEO de TINC (The infrastructure 
company), une société d'investissement 
belge cotée en bourse qui réalise des 
projets d'infrastructure en Belgique, 
aux Pays-Bas, en Irlande et en France. 
TINC se concentre sur plusieurs 
domaines : les infrastructures publiques, 
notamment les autoroutes, les parcs 
éoliens et solaires sur terre et en mer, les 
infrastructures numériques, telles que 
les centres de données, et l'immobilier 
sélectif, notamment les parkings.

DELAIRE GRAFF RESTAURANT 
Stellenbosch, Afrique du Sud — 
Pourquoi ? L'ensemble : le cadre 
incomparable, les paysages, la nourriture 
et le vin, et les souvenirs heureux de 
nombreux voyages dans cette région 
depuis le milieu des années 1990. 

Christophe Van Olmen
Partenaire chez PKF BOFIDI, où il 
accompagne les entrepreneurs 
en leur fournissant des conseils 
financiers, stratégiques et en matière 
d'acquisition. PKF BOFIDI est un cabinet 
de conseil belge de premier plan, qui 
soutient ses clients à chaque étape 
de leur croissance. Solidement ancré 
localement, il est également connecté 
à l’international grâce au réseau PKF.

SIPHON Damme — Un classique où vous 
trouverez toujours la tranquillité d'esprit.  
Situé sur le pittoresque canal Damse 
Vaart, le Siphon respire la tradition, la 
simplicité et la qualité.  Son atmosphère 
détendue, sa carte des vins fantastique 
et ses plats comme l’anguille à la crème, 
suivie d'une parfaite côte à l'os cuite au 
four avec des frites fraîches et une dame 
blanche à la vraie vanille et au délicieux 
chocolat chaud... c'est tout ce qu'il faut.

Photo : hetmekkavandekaas.be

Photo : delaire.co.za/dine/restaurants/delaire-graff
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Jennifer Elliot
CEO de Elliot & Ostrich, une marque 
de bijoux de luxe basée à Anvers, 
connue pour ses créations artisanales 
intemporelles et de haute qualité. Les 
bijoux Elliot & Ostrich sont conçus pour 
être personnalisables, permettant aux 
clients de créer des pièces uniques 
qui racontent leur propre histoire. 

COBRA Anvers — Cobra est un 
restaurant à la fois chic et cool. C'est 
l'endroit idéal pour un déjeuner d'affaires 
décontracté, mais tout aussi bien pour un 
rendez-vous ou un déjeuner confortable 
entre amis. Le restaurant propose des 
plats à partager originaux d'une qualité 
et d'une finition excellentes. La carte des 
vins est de premier ordre, tant au verre 
qu'à la bouteille. Un plaisir décontracté 
et toujours une expérience qui garantit 
une connexion. Le message à retenir est 
de réserver longtemps à l'avance.

NECTAR Anvers — Deux maisons plus 
bas, un nouveau hotspot « Nectar » a 
ouvert ses portes en avril. L'artiste floral 
Olivier De Croock et son partenaire 
Hannes Lefevere y ouvrent un concept 
store et un food bar haut de gamme. 
Idéal pour trouver un bouquet de fleurs 
élégant, un objet d'intérieur unique 
ou une œuvre d'art, ou pour manger et 
boire un verre sur la terrasse ensoleillée. 
En outre, nous avons créé ensemble 
une collection capsule qui sera lancée 
en avril, où une sélection de notre 
collection Elliot & Ostrich sera exposée.  

Marc Stevens
CEO van S(n)Trackers, une société de 
gestion spécialisée dans la gestion de 
trackers. Marc Stevens est actif dans 
le secteur de la banque privée depuis 
35 ans. Ses talents se situent le plus 
souvent dans l’analyse financière et la 
gestion des relations. Sa mission est de 
réduire l’analphabétisme financier.

BACCHUS Anvers — Le chef est un 
ancien élève de première classe et fidèle 
de l'école hôtelière de Coxyde. Il fait 
honneur aux produits et à la technique. 
L'intérieur est un authentique bistrot, 
avec beaucoup de boiseries et de chaises 
en bois. Belle terrasse également. Le 
maître d'hôtel, le chien et ses nombreux 
dogsitters font de ce lieu un endroit où 
l'on se sent immédiatement chez soi.

Herman De Munter
Herman De Munter est président du 
conseil d'administration de Securities 
De Munter. Il possède plus de 40 ans 
d’expérience dans le secteur bancaire, 
notamment au sein de Citibank, 
Dresdner Bank et Commerzbank.

HET FORNUIS Anvers — Mon restaurant 
préféré à Anvers est, sans aucun doute, 
Het Fornuis. Dès l’entrée, on est séduit 
par la chaleur de l’intérieur, typique du 
Brabant flamand. Rubens ou Plantin 
s’y seraient sentis chez eux — sans 
oublier l’escalier typique des maisons 
de meuniers. On entre immédiatement 
dans l’atmosphère. Le chef, M. Johan 
Segers, sait entretenir cette ambiance 
authentique. Plat après plat, il vous sert 
une cuisine honnête et fraîche, sans 
compromis. Mon plat préféré : "la jeune 
barbue au caviar", un vrai délice ! •

Photo : bacchusantwerpen.be

Het Fornuis. Photo : gva.be

Photo : siphon.beCobra. Photo : cdn.gaultmillau.be



DESIGN & PRODUCTION  vinix.agency

LE POINT FINANCIER
Copyright © 2025 Securities De Munter. 
Tous droits réservés.

Disclaimer. Ce document est une publication de la société Securities De Munter, société réglementée par la CSSF (Commission de Surveillance du Secteur Financier) 
au Grand- Duché de Luxembourg.   Cette publication ne peut être considérée comme une proposition d’investissement. Il s’agit d’un document informatif n’engageant 
en aucun cas la société. La société Securities De Munter ne garantit pas que les instruments financiers utilisés dans ce document vous correspondent. Toutes transacti-
ons financières réalisées par vos soins tenant compte des informations financières délivrées dans cette brochure sont exécutées à votre entière responsabilité. Investir 
dans certains instruments financiers (comme les actions) peut induire certains risques importants. Avant l’exécution de toute transaction, l’investisseur doit disposer 
d’un niveau de connaissance et d’expérience nécessaire à la compréhension des risques liés à l’utilisation de certains instruments financiers. Dans certains cas, ces 
risques peuvent conduire à la diminution temporaire voire la perte de tout ou partie du capital investi.   Les collaborateurs de la société Securities De Munter peuvent 
vous aider dans la diversification des instruments financiers.   Les éventuels rendements qui pourraient figurer dans la présente brochure sont établis sur base du passé. 
Ceux-ci ne constituent, en aucune manière, une garantie pour le futur. Nous ne sommes, également, aucunement en mesure de garantir que les scénarios attendus et 
les niveaux de risques explicités dans la brochure ne prendront forme dans la réalité. Ceux-ci doivent uniquement être utilisés comme indicateur informatif. L’ensem-
ble des données qualitatives et quantitatives dans cette brochure sont à considérer comme indicateur et sont également susceptibles d’évoluer dans le temps. Les 
fluctuations des devises peuvent également influencer les résultats et les rendements affichés.  Les informations établies dans cette brochure par l’auteur des articles 
sont éditées à une date précise. Bien que les analyses émanent de sources fiables, nous ne pouvons garantir de manière absolue l’authenticité, le caractère complet et 
la mise à jour parfaite des données utilisées. La société Securities De Munter ne peut, en aucun cas, être tenue responsable du caractère incorrect ou incomplet des 
données utilisées dans la présente brochure. Aucun article figurant dans cette brochure ne peut, sans l’autorisation écrite et formelle de la société Securities De Munter 
être reproduite ou publiée à quelque fin que ce soit. Cette publication est soumise aux lois luxembourgeoises sur les publications financières.

LUXEMBOURG
120, Boulevard de la Pétrusse
L-2330 Luxembourg 
Tel (+352) 453929-1

BELGIQUE
142, Avenue Franklin Roosevelt
B-1050 Bruxelles
Tel (+32) 2 230 32 27

Jan Van Rijswijcklaan 200
B-2020 Anvers
Tél (+32) 3 220 00 60

TVA LU18162363 - BE0861.975.652
R.C. Luxembourg B 56002 
info@sdm.lu   www.sdm-privatebanking.com


